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Apéritifs

PROPOSITION DU CHEF
����������	
���
��������
��������������� 3,20 10cl

� ����
�������
��������� 5,50 10cl
VINS CUITS ET BOISSONS ALCOOLISEES 
�����
������������������������ 3,00 4cl
������� !���"����� 1,70 1cl
#�������!$��
���%&	� 5,00 4cl
��
����'��������(�����)�����%���*����"��	�����"��+ 3,50 12cl
��
����'��������(�����)�����%���*����,-����
��	
�+��,����
� 3,80 12cl
Apéritif sans Alcool
��
����� 2,50 10cl
BIERES
��
���+����
���� 3,00 25cl
.��
���
 3,50 25cl
����	�
�����+������*�������/���������0	
� 3,90 33cl
��*����
��+��������	��
	��������	
����1(��
'���-���&����2��*���3 3,90 33cl
EAUX MINERALES
45��
����������1��������3 5,00 100cl
�������������1��������3 5,00 100cl
������������������� 1,80 25cl
�����'��/��%����1
�
����	��
���
��������������
366 1,50

�7��
	�
���������''������8���9���� 2,50 25cl
����������(�������� 2,50 33cl
!:;�<������=������1���
	�������������
�
����'�����>3 2,50 25cl
BOISSONS CHAUDES
(��+�'�������������(��+�����������+����?
+�66 1,70 7cl
(��+�	��
�������� 3,00 21cl
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�����
����<����
� 2,00 21cl
9�+�@�����9�+�5����/����
�
��� 2,00 21cl
(��������	��
�������� 3,00 21cl

Digestifs
��������'����������
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4��)����5������'���� 4,00 1,5cl
���5��
�� 4,00 1,5cl
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Quelques suggestions du Chef

La sélection du chef 75cl
ROUGE (������.��
���	��,��
��
���%�
������),�9���� $D�EE

ROSE (F����������5�
���,�(�&��������������,�"��+��G������	���
 H!�EE

BLANC ���
��<���'��,������,�����������<+�F
��(�������
 HH�EE

UNE SEULE COULEUR POUR TOUT LE REPAS

MENU A 31,5 Euros
4
��+����������������+��I+���5�������5��
���	��
�������
�	����
������

ROUGE Crozes Hermitage " Thalabert " Jaboulet 50,00

ROUGE Saint Joseph "Domaine des Royes" Courbis 48,00

ROUGE Saint Joseph " Deschamps " Chapoutier 30,00

MENU A 23 Euros
4
��+����������������+��I+���5����������
�	������������

ROUGE Crozes Hermitage " la Petite Ruche " Chapoutier 24,00

ROUGE saint joseph la gardine 32,00

BLANC Saint Péray "les Sauvagéres" Jaboulet  25,00

MENU A 24,5 Euros
4
��+����������5��
���	��
�������
�	������������

ROUGE Crozes Hermitage "Domaine d'entrefaux" Tardy 26,00

ROUGE Haut médoc "Mademoiselle L" 2007 32,00

ROSE Côtes de Bandol " Château Romassan " Rosé cœur de grain 35,00

DEUX COULEURS POUR LE REPAS

MENU A 31,5 Euros
4
��+����������������+��I+���5�������5��
���	��
�������
�	����
������

ROUGE Crozes Hermitage " Thalabert " Jaboulet 50,00

BLANC Saint Péray "les Sauvagéres" Jaboulet  25,00

ROUGE Saint Joseph " Brunel de  la Gardinne" 34,00

BLANC Chablis " les Opales" 40,00

MENU A 23 Euros
4
��+����������������+��I+���5����������
�	������������

ROUGE Crozes Hermitage " la Petite Ruche " Chapoutier 24,00

ROUGE Saint Joseph " Deschamps " Chapoutier 30,00

BLANC Saint Joseph "Deschamps" Chapoutier 30,00

BLANC Vin Du Château de sancerre " Marnier La Postolle" 30,00

MENU A 24,5 Euros
4
��+����������5��
���	��
�������
�	������������

ROUGE Crozes Hermitage David Reynaud issue raisin en conversion biologique 25,00

ROUGE Côtes de Bandol " Château Romassan " 40,00

ROSE Côtes de Provence " Château de Selle " Rosé cœur de grain 31,00

 Vous pouvez demander un sac pour emmener chez vous le vin que vous n'avez pas consommé. 



 nos vins blancs

La selection du chef 75 CL
HE ���
��<���'��,������,�����������<+�F
��(�������
 HH�EE

COTES DU RHONE AC 75 CL
;EJ (�
������ 65,00

;HB ���
��<���'��,������
'�,�(��'������ 30,00

HE ���
��<���'��,������,�����������<+�F
��(�������
 33,00

;!J .��
���	��,�(��
���2��������,�(��'������ 69,00

;H; (������.��
���	��,�-����������
����,�<������� 38,00

;$! (������.��
���	��,-���������"����,�(��'������ 24,00

!$$ ���
���+����,�������5�	+���,�<��������� 25,00

$!! -�����,�(�&��������
��"���, 21,00

;EK (������
�������'�'��,����(+�����,�<������� 45,00

;!! ��
����)�@�����������
��������
����<������� 48,00

BORDEAUX AC 75 CL
 E; ������
���,-�����
'����, 30,00

SANCERRE.AC 75 CL
;$ ��
����(�&����������
������,����
����-����������, 30,00

bourgogne 75 CL
;!D ���
���+��
�,��
��
�����(����,�<���� 30,00

;H$ (�������,�����7'����, 40,00

;E; ���
�
�����	���������<���� 45,00

;$B ��
��
���,�����������
����, 50,00

;E! ��������� 60,00

Monbazillac.AC 75 CL
;!H ��
���������,�-���	����������,�1���)3�<���
+������+� 23,00

ALSACE AC 75 CL
 $! 2������"�����
	 23,00

 $$ �2������A��L�����
�
�� 25,00

VIN DE PAYS 75C
HE$ ��
�������������������)���������F
��,�����������,����	
����(��'������ 23,00

nos vins rosés

La Cuvée du chef 75 CL
!!; (F����������5�
���,�(�&��������������,�"��+��G������	���
 H!�EE

COTES DU RHONE AC 75 CL
!!! 9�5���,���
��
�������������-��=������*���, 20,00

$$; (�����)����9�������
�,-���4��������,�(��'������ 18,00

COTES DE PROVENCE AC 75 CL
!$ (F���������
����,�(�&�����"�
����
�,�"��+��G������	���
 35,00

!!; (F����������5�
���,�(�&��������������,�"��+��G������	���
 31,00

vin de pays 75 CL
H!$ ��
����'��������������)�����%���+����,(�5+��8������,������%�
���� 12,00



 nos vins rouges

La cuvée du chef 75 CL
$$$ (������.��
���	��,��
��
���%�
������),�9���� $D�EE

COTES DU RHONE AC 75 CL
DE$ (F�����F������(��'�������,�-����+������, 80,00

D!J (F����"F����������=�+���$EED 75,00

D!J ���
��<���'��,��
��
������"����,�(������ 48,00

$! ���
��<���'��,�������
'��,�(��'������ 30,00

 H; ���
��<���'��,����
����������A����

�,� 34,00

D$E .��
���	��,��
����������(�����

�,�!KKJ�(��'������ 110,00

D!$ .��
���	��,��
����������(�����

�,�!KKK�(��'������ 140,00

$!H (������.��
���	��,�9���������,�<������� 50,00

$$$ (������.��
���	��,��
��
���%�
������),�9���� 26,00

$$H (������.��
���	����5���"��
���������������
��
���
5�����
������	�C�� 25,00

$!; (������.��
���	��,�����������"�����,�(��'������ 24,00

B! (��
���,�(��
'��������,�(��������$EE 48,00

BEH (��
����,�(��
���'�����)�,������ 50,00

DEE� (��
���,�������������,�(�������$EE 80,00

$$$ ���C�������,-��	��
	���+���,�2
����� 24,00

 $; A�	�
����,�-��	����
�,����
��� 30,00

$!$ A�	�
����,�"�
�
����������,��������2
����� 28,00

$!E -�����,�(�&��������
��"���, 21,00

D$B (������
���������'��,(�&��������	����
�,�$EE 47,00

!! (F�������"�F
��,������"�����,�(��'������ 18,00

D$B ����+���,���
��
�������
�
����,��>������
 19,00

D$K (F�������"�F
��,�����������������
,�,�-������)���M
��,�(������ 23,00

Cotes de Bandol A C 75 CL
D!! (F���������
����,�(�&�����"�
����
�,� 40,00

BORDEAUX A C 75 CL
 !D .����
+����(��������+�,�����
�������-�	�
�,�$EEB 45,00

BE .����
+����,����
��������-,�$EEB 32,00

!!D ���
�+����(���������������)�(�&�������
�	������� 25,00

BOURGOGNES A C 75 CL
D!$ (F�����������
�������	�� 30,00

DHD ���������-�����<���� 32,00

B!D ���
�
�����	���������<�����$EE 45,00

BEB @�������
��A���	���!���(���,2�)�������),���
��
������'�����) 98,00

DED ��

����2�	����� 80,00

DHH ���
��"�
�
+��-�����<���� 75,00

DHD ���

����-�����<�����!�������,�������������

����
�, 85,00

BEAUJOLAIS A C 75 CL
$$J �����	�
�,���(�&���������-�
�*���,�<���� 22,00

D$ ����N������5����	��,���(�
�����)�<��C���,�<����� 19,00

Vin de pays 75 CL
HE ��
����'��������������)�����%2��*����,(�5+���%2�'��
��,������%�
���� 12,00



 nos demi-bouteilles
La cuvée du chef 37,5 CL

$$B ���
��<���'��(��'������ !J�EE

!!H (F����������5�
���,�(�&��������������,�"��+��G������	���
 !K�EE

HE! ���
��<���'��,������,�����������<+�F
��(�������
 !B�EE

COTES DU RHONE AC
NOS VINS BLANCS 37,5 CL

HE! ���
��<���'��,������,�����������<+�F
��(�������
 17,00

$E; (������.��
���	��,-���������"����, 14,00

!EH ��
����)�@�����������
�������
��������� 16,00

NOS VINS ROUGES 37,5 CL
$$B ���
��<���'��(��'������ 18,00

 $H .��
���	��,���C�������������������,��������$EEE 24,00

$$D (������.��
���	��,�������"����,�(��'������ 14,00

$E$ A�	�
������������2
����� 18,00

!E; (F�������"�F
��,������"����,�(��'������ 13,00

$EE -�����,(�&��������
��"���,����
�����*��� 13,00

NOS VINS ROSES 37,5 CL
!$! 9�5���,��
��
�����������-��=������+��, 14,00

$E$ Lirac "Château Saint Roch" Brunel frères 13,00

BORDEAUX A C 37,5 CL
 EE ������
���,-���"�
'����,����
�����) 17,00

!E ��
���������,�����
������N��,����
�����) 14,00

COTES DE PROVENCE A C 37,5 CL
!!H (F����������5�
���,�(�&��������������,�"��+��G������	���
 19,00

Vin de pays 37,5 CL
HEJ ��
����'��������������)�����%���+����Rosé��,��5+��8������,� 7,50

HEB ��
����'��������������)�����%���+����Rouge ,��5+���%2�'��
��,� 7,50

VIN DE TABLE DE France DOUX 37,5 CL
 EE ,�-����������,���
����'����������%2��*����(��'������ 48,00

Le compromis 50 cl
 EK ��
����)�@�������"�5����������(��'��������������������������������Rouge 30,00

$!B (��������"�F
��,"������,������
�����*��������������������������Rouge 21,00

 nos champagnes
et vins mousseux

CHAMPAGNES A C 75 CL
 E �����������(�����C�� 58,00

37,5 CL
  !:$������������������C�� 32,00

CLAIRETTE DE DIE A C 75 CL
!$D (����������������,9�������
,��+������9�������

���� 24,00

SAINT PERAY A C 75 CL
; ���
���+�����������)�(����������� 25,00

VINS DOUX NATURELS A C 75 CL 37,50
;!! ����
�������
����<������� 48,00

;EE ��
����'����,-���(������,�(��'�������1�5�
����'�����3 ;E



Les trésors du chef

" Le temps est l'ami du vin. "

NOS VINS BLANCS 75 CL 37,50

 !$ (F�������"�F
��,�(�5+�����
��A���	��,���
5�
��$EE 40,00

DEE� (������
�������'�'��,�(�&��������A����

��,�(�5+��-+�
����$EE! 75,00

BEE� (������
�������'�'��,�(�&��������A����

��,�(�5+��-+�
����!KKJ 85,00

BJ$ .��
���	��,(��5��������������
	���	,��<��������$EEE 135,00

DEH ��
����'����,-���(������,�(��'�������$EEE�1�5�
����'�����3 ;E

NOS VINS ROUGES
BORDEAUX A C 75 CL

BEE�� .����
+����(��������+�,�����
�������-�	�
�,�$EE! 50,00

BEE�� .����
+����(��������+�,�����
�������-�	�
�,�$EE 55,00

COTES DU RHONE AC
DE;! (������
�������'�'��,�(�&��������A����

��,�!KKK 58,00

DE; (������
�������'�'��,�-�����
����
��,�$EEH 48,00

DEE� (��
���A������!KKE 85,00

DEE� (��
���,�����������,�(�������!KKD 140,00

DEE� (��
���,�����������,�(�������!KK 145,00

B!$ ���
��<���'��O-���A��
����P�1��5+��'����������3(��'�������!KKD 120,00

BJH ���
��<���'��O-���A��
����P�1��5+��'����������3(��'�������!KKK 180,00

DE;! ���
��<���'��,����"����,�(�������!KKD 65,00

DE ���
��<���'��O(�5+������
��������P�-��������2
���
���������$EEE 55,00

DEJ (������.��
���	��,�9���������,��!KKK�<�������� 60,00

JEE� (������.��
���	��,�9���������,�$EED�<�������� 55,00

B!! .��
���	��,�4�
���,�1��5+��'����������3�(��'�������!KKD 850,00

B!; .��
���	��,�4�
���,�1��5+��'����������3�(��'�������!KKB 845,00

B! .��
���	��,�4�
���,�1��5+��'����������3�(��'�������!KKK 1200,00

B!D .��
���	��,�4�
���,�1��5+��'����������3�(��'�������$EE! 830,00

BJ .��
���	��,�4�
���,�1��5+��'����������3�(��'�������$EEH 1150,00

BJ! .��
���	��,-��(��'����,�<��������$EEE 338,00

BJ! .��
���	��,-��(��'����,�<��������$EEH 460,00

BE! .��
���	��,���C�������������������,�������$EEH 75,00

BE$ .��
���	��,���C�������������������,�������$EE; 65,00

DHB .��
���	��,���C�������������������,�������$EE 70,00

Vin étranger : Australie
D$! ���
����
��
�,��
��
�����9���
�
,��>(��'�������$EEH 50,00


